ricion

Mapa Curricular

PRIMER SEMESTRE SEGUNDO SEMESTRE TERCER SEMESTRE

CUARTO SEMESTRE QUINTO SEMESTRE

/

ALIMENTACION Y BIOLOGIA EDUCACION Y

SALUD PUBLICA MOLECULAR * COMUNICACION
P7 SOCIAL EN
ALIMENTACION Y
NUTRICION *
. P7
BIOETICA Y
UNIVERSIDAD

BIOQUIMICA DE
LOS ALIMENTOS *

FISIOPATOLOGIA Y
NUTRICION*

BIOQUIMICA

CALCULO DIETETICO Y
HUMANA

PLANEACION DE
MENUS

FUNDAMENTOS DE

. UN PROYECTO EN
COMUNICACION Y NUTRICION *

TECNOLOGIAS DE
LA INFORMACION EVALUACION DEL

ESTADO NUTRICIO *

INOCUIDAD DE

. ALIMENTOS *
ECONOMIAY

POLITICA FISIOLOGIA
ALIMENTARIA HUMANA *

PROCESO
ALIMENTARIO

NUTRICIO EN EL
FUNDAMENTOS METODOLOGIA DE CICLO DE LA VIDA *

DE ANATOMIA LA INVESTIGACION

PRODUCCION Y

HISTORIA'Y VIDAY DISPONIBILIDAD DE
EPISTEMIOLOGIA DE ENTORNO ALIMENTOS *

LA NUTRIOLOGOA SUSTENTABLE

SELECCION Y

PRACTICAS EN

ACTIVIDADES FiSICAS PREPARACION DE
ALIMENTOS*

SOCIERARNSARES SOCIOANTROPOLOGIA

DE LA ALIMENTACION *

-

ABORDAIE ALIMENTACION Y

PSICOLOGICO DEL NUTRICION EN EL

PROCESO ADULTO MAYOR *
ALIMENTARIO

NUTRICIO*

ANALISIS E

BROMATOLOGIA* INTERPRETACIO
N DE DATOS DE
INVESTIGACION
EN NUTRICION*

CUIDADO ALIMENTARIO
NUTRICIO EN LA
ACTIVIDAD FISICA Y EL

DEPORTE *
: CUIDADO

ALIMENTARIO
NUTRICIO EN EL
) NINO Y
DIETETICA* ADOLESCENTE

' ENFERMO*

EPIDEMIOLOGIA DEL

PROCESO ALIMENTARIO :
NUTRICIO * GESTION DE

p7 PROGRAMAS EN

ALIMENTACION Y
NUTRICION*

GESTION
ORGANIZACIONAL DE
SERVICIOS DE

ALIMENTOS* GESTION DE SERVICIOS

DE ALIMENTOS EN

INSTITUCIONES DE
SALUD*

NUTRIGENETICA Y
NUTRIGENOMICA*

TECNOLOGIA

ALIMENTARIA
PROTOCOLO DE APROPIADA A
INVESTIGACION POBLACIONES*
EN NUTRICION*

~

RESPUESTA INMUNE
Y NUTRICION

CULTURA DE LA
PAZ
P7

COMPETENCIAS PROFESIONALES

P1 Evaltua el proceso alimentario-nutricio del individuo, las familias y la
sociedad, con uno vision integra a través de la aplicacion del método
clinico, epidemiolégico, sociocultural y ecoldgico para el analisis del

P4 Gestiona proyectos para el desarrollo de sistemas de produccion y

transformacion de alimentos, fundamentados en el pensamiento critico-
reflexivo con una visidon ecoldgica y sustentable, en el marco de la
estrategia de seguridad y soberania alimentaria-, para garantizar el
estado de bienestar y salud, con respeto a la cosmovision de la poblacién
en el contexto econdmico y politico, nacional e internacional;

proceso salud-enfermedad, considerando aspectos bioldgicos, P5 Analiza los segmentos laborales actuales y emergentes, para generar

socioecondmicos, culturales y psicolégicos, respecto a la conducta
alimentaria;

P2 Gestiona proyectos de investigacion y participa en equipos multi, inter

y transdisciplinarios para realizar acciones integrales que aborden la

propuestas innovadoras de empleo y autoempleo. a través de la gestion
de proyectos. construccion de redes sociales, considerando su proyecto
de vida, la dindmica del mercado laboral y las necesidades sociales;

problemadtica del proceso alimentario-nutricio en la salud-enfermedad P6 Integra los conocimientos adquiridos para la administracion de servicios

del individuo, la familia y la sociedad, asi como generar y difundir el
conocimiento cientifico pertinente que permita contribuir a la toma de
decisiones. la formulacion de programas y/o politicas en el contexto de
la realidad local, nacional e internacional;

D7

P3 Desarrolla e integra los conocimientos y habilidades de los campos
disciplinares relacionados con la biotecnologia, durante su proceso
formativo y en la practica profesional, actuando con ética y respeto a los
marcos regulatorios:

de alimentos en instituciones publicas y privadas. considerando las
caracteristicas de los comensales. los recursos materiales, financieros y
humanos y aplicando los estandares de calidad nacionales, asi como la
normatividad vigente;

Aplica metodologias pedagdgico-didacticas en procesos formativos y/o
de capacitacion de recursos humanos en alimentacién y nutricién. asi
como en 1 educacién de individuos, familias y sociedad, actuando con
ética y respeto la Identidad cultural, en escenarios formales y no
formales.
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UNIVERSIDAD DE CUAltos
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VIvavaL

PIENSA Y

SEXTO SEMESTRE SEPTIMO SEMESTRE

ALIMENTACION Y PRACTICA

NUTRICION APLICADA PROFESIONAL EN

A POBLACIOE\IES* ALIMENTACION Y
P7 NUTRICION
POBLACIONAL *
5P

p

COMUNICACION
CIENTIFICA EN

NUTRICION* >
= PRACTICA

PROFESIONAL EN
CIENCIAS DE LOS
ALIMENTOS*

CUIDADO
ALIMENTARIO NUTRICIO
EN EL ADULTO Y

ANCIANO ENFERMO* -
PRACTICA

PROFESIONAL EN
GESTION DE SERVICIOS
DE ALIMENTOS *

GESTION DE
PROYECTOS
PRODUCTIVOS*

PRACTICA
PROFESIONAL EN
NUTRICION CLINICA*

MERCADOTECNIA DE
SERVICIOS Y
PRODUCTOS

ALIMENTARIOS
NUTRIMENTALES *

PREVENCION Y
TERAPEUTICA CON
ALIMENTOS*

PRODUCCION DE
ALIMENTOS PARA EL
AUTOCONSUMO

PROYECTO DE VIDA*

/

Red Universitaria e Institucién Benemérita de Jalisco Division de Ciencias g — edy L1

Biomédicas

OCTAVO SEMESTRE NOVENO Y DECIMO SEMESTRE

N\ 4 ™

APLICACION PROFESIONAL
EN ALIMENTACION Y
NUTRICION POBLACIONAL *

- PT

SERVICIO SOCIAL

APLICACION PROFESIONAL \ /
EN CIENCIAS DE LOS
ALIMENTOS *

APLICACION
PROFESIONAL EN
NUTRICION CLINICA *

PRACTICA PROFESIONAL
SUPERVISADA EN
ALIMENTACION Y

NUTRICION POBLACIONAL *

PRACTICA PROFESIONAL
SUPERVISADA EN
CIENCIAS DE LOS

ALIMENTOS *

- PRACTICA PROFESIONAL /_ BASICA COMUN
SUEGUISARG BN GESTON mmm BASICA PARTICULAR
OBLIGATORIA
) ESP. SELECTIVA ALIMENTACION
Y NUTRICION POBLACIONAL
mum ESP. SELECTIVA CIENCIAS DE
PRACTICA PROFESIONAL LOS ALIMENTOS
R 1 ESP. EN GESTION DE SERVICIOS

DE ALIMENTOS
ESP. SELECTIVA NUTRICION
CLINICA
I OPTATIVA ABIERTA
* REQUIEREN PRERREQUISITO

COMPETENCIAS TECNICO
INSTRUMENTALES

COMPETENCIAS SOCIOCULTURALES

TI1 Comprende y utiliza tecnologias de la informacién y comunicacion (oral
escrito) apropiadas en todas las dreas de su desempeno, con ética,
responsabilidad y vision humanistica, en el contexto profesional y
social;

TI2 Aplica habilidades de lecto-comprension en inglés para su formacion y
actualizacidn continua, asi como de redacciéon y comunicacién basica
en ese Ildioma.

SC1 Se compromete con el ejercicio de su profesidn, considerando
aspectos ético-normativos aplicables en la atencion de la salud,
respetando la diversidad de los Individuos, con apego a los derechos
humanos, respondiendo con calidad a las demandas laborales,
profesionales y sociales;

SC2 Integra los conocimientos adquiridos aplicables en los diferentes
escenarios de su actividad profesional, en situaciones de salud-
enfermedad y considerando aspectos bioldgicos, histdricos, sociales,
culturales y psicolégicos propios del individuo o de las poblaciones;

SC3 Desarrolla la capacidad de participar, dirigir e integrarse a grupos
colaborativos multi, inter y transdisciplinarios, con una actitud de
liderazgo democratico.



