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e En equipos, estudio cuanfitativo o cudlitativo en un contexto regional o local
para precisar las costumbres alimentarias de los habitantes aplicando alguno
de los procedimientos para el estudio de una cultura alimentaria.
Presentacion oral ante el pleno del grupo. Valor: 20 %

e En equipos, valorar la cultura estudiada en términos del modelo biomédico
nutimental para proceder al disefo de una campaia educativa via cartel,
tendente a mejorar las condiciones nutricias de una comunidad regional ©
local, respetando sus usos, costumbres disponibilidad de recursos, pero
sugiriendo la incorporacién de aportes nutrimentales interculturales. Enfrega
del proyecto impreso al profesor. Valor: 20 %

7. ELEMENTOS PARA LA EVALUACION

7.1 Evidencias de aprendizaje | 7.2 Criterios de 7.3 Campode
desempefio aplicacion

a) Parficipacion oral fincada | o Manejo de la|g) Aula.

en la lectura. informacién  con  sus

b} Entrega de productos propias palabras, con | b) Aulay campo.

escritos. correccion de forma vy

c) Exdmenes. fondo. c) Aula.

d) Presentaciones | b) Manejo de o

oudiovisuales. informacibn  con  sus d) Aula.

propics palabras, con
comecciéon de forma vy
fondo.

c) Opcion multiple.

d) Con creatividad,
calidad técnica y
didactica.




8. CALIFICACION

Las acciones correspondientes a cada uno de los cinco contenidos tedrico-
practicos tendrd, como se ha especificado antes, un valor de 20 puntos, para un
total de 100, conforme lo estipula la Universidad de Guadalajara.

9. ACREDITACION

Asistencia minima de 80% a las actividades teérico-practicas programadas.
Notacién minima para acreditar 60/100 puntos.
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